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・ K. Tsukamoto, T. Goto, G. Fang,  M, Maebayashi and M. Ohba (2017) Specific behavior of excess enthalpy of binary fluid mixtures near critical loci.                 217, 120-130.
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   Phys., 139 , 224710.
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・ 塚本浩貴，後藤貴英，前林正弘，大場正春 (2015) 超臨界領域における二成分流体の過剰体積の特異的な挙動, 　　　　　　　　　　 , 51, 1-8.
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  32, 11063−11070.
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食品の製造・変質過程の熱的・弾性的評価

でんぷんの老化や，ゲルのネットワーク構造が形成するときに起きる熱変化や弾性率変化をリアルタイム
で測定することで食品中の構造変化をモニターし，食品の鮮度や品質などとの関係について追究する。
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